Die Speisekarte
darf gerne
mitgenommen
werden!
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Suppen
Kirbisrahmsuppe mit Brotkrusteln
Leberspatzlesuppe mit viel Schnittlauch

4,80 EUR
4,50 EUR

Hauptspeisen

Wasmeiers Schweinsbraten in Museumsbierso3e 9,90 EUR
mit Semmelknédel und Speck-Krautsalat
Bayrisches Tellerfleisch mit frischem Kren, 9,90 EUR

Gemise und Petersilienkartoffeln

Rahmschwammerl mit Semmelknodel
und frischen Gartenkrautern

8,50 EUR

Bofflamott mit Serviettenknddel und Buttergemiise 11,90 EUR

Satt wird bei uns a jeder!  Bayrische Brotzeiten

Falls der Hunger tatséichlich Bayrischer Wurstsalat mit Radieserl garniert 6,90 EUR
einmal groBer ist als die und selbstgebackenem Holzofenbrot
Portion auf lhrem Teller, ~ Wurstsalat mit Bergkasstreifen 7,30 EUR
bekommen Sie bei  und selbstgebackenem Holzofenbrot
unseren Hauptspeisen  Bierbrauer-Brotzeit - kalter Braten, Landjager, 9,00 EUR
so oft Nachschlag,  gerducherter Schinken, Bavaria Blue, Bergkdse,
bis der Bauch vollist!  selbstgebackenem Holzofenbrot und Butter
Selbstverstdndlich umsonst!  Bergbauern-Kasebrettl mit finf verschiedenen 9,00 EUR
Kasesorten, selbstgebackenem Holzofenbrot und Butter
Wasmeiers Museumsbierwurstl 6,90 EUR
auf Fasskraut mit selbstgebackenem Holzofenbrot
Zwei Paar Wiener mit Senf 3 4,90 EUR
und selbstgebackenem Holzofenbrot
Zwei Stlick WeiBwirste mit Senf und frischen Brezn @ 4,80 EUR
Speckbrot™ 4,50 EUR
Jeden Freitag bieten wir Nachoih
Ihnen wechselnde ?c PN ] R
] Frische Kuchen aus unserer hauseigenen Konditorei
Mehlspeisen an. .
Fragen Sie uns einfach! (siehe TaggsKalee)
9 " mitSahne 3,30 EUR
ohne Sahne 2,80 EUR
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Wasmeiers Apfelstrudel 3,50 EUR
mit Vanilleso3e oder Sahne 4,00 EUR
Wasmeiers Topfenstrudel 3,50 EUR
mit Vanillesof3e oder Sahne 4,00 EUR



Getranke
Wasmeiers Museumsquellwasser im Krug

Apfelsaft

Johannisbeernektar

Apfelsaftschorle

Johannisbeer- oder Holunderbliitenschorle

Zitronenlimonade

Wasmeiers hausgemachte Krauterlimo

Wasmeiers selbst gebrautes Museumsbier, Marzen

Hacker Helles
Alkoholfreies Helles
Hacker Dunkles
Radler

Hacker Weil3bier
Weilbier leicht

Wasmeiers Hauswein weifd
Wasmeiers Hauswein rot
Weinschorle rot oder weil3

Haferl Kaffee / auch koffeinfrei / Tee / Kakao
Espresso

Espresso Macchiato

Cappuccino oder Milchkaffee

Gebirgsenzian vom Holzfass
Spezialkrauterlikor
Schlehenlikor vom Holzfass
Obstbrand vom Holzfass
Marillenbrand

Wasmeiers Bierbrand

Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff(en), (2) Geschmacksverstarker, (3) mit Phosphat.

Erisches Bauembrot
\/mschgerl und ande,re

Backspezialita'ten direkt

aus )
unserem h:storischen

nen Sie
9erne auch mjt nach

Hause nehmen

1,001
0,501
0,251
0,251
0,251
0,501
0,251
0,501
0,251
0,501
0,251
0,501
0,251
0,501
0,251

0,501
0,501
0,501
0,501
0,251
0,501
0,501

0,251
0,251
0,501
0,251

2cl
2cl
2l
2l
2cl
2l

5,00 EUR
2,70 EUR
1,50 EUR
2,30 EUR
2,70 EUR
2,90 EUR
2,00 EUR
3,20 EUR
2,30 EUR
2,70 EUR
2,00 EUR
3,20 EUR
2,30 EUR
3,10 EUR
2,70 EUR

2,90 EUR
2,90 EUR
2,90 EUR
2,90 EUR
2,10 EUR
3,10 EUR
3,10 EUR

3,20 EUR
3,50 EUR
3,90 EUR
2,60 EUR

2,60 EUR
2,00 EUR
2,20 EUR
2,80 EUR

3,50 EUR
3,50 EUR
3,50 EUR
3,50 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR

iarn?
Feste feiern: .
Sie mochten hre Hochzel

{hren Geburtstad o@e;\en
einen anderen festlic o
Anlass im Markus \l\liasm7
Fre'\\'\chtmuseum fe\em_.

Unsere \/eransta\tungée‘
agentur cteht \hnen

der Planung un
Umsetzung yon Festen
und Feierlichkeiten aller

i Y
Artjederzelt gerne zu

Verfugung: .
Nahere \r\format\onen

unter www.wasme‘\er.de
oder per £-Mail an

jerde
evemagentur@wasme\

£/ L " ML

Unser Museumsbier

Im Nebengebdude unseres
altbayrischen Wirtshauses
befindet sich eine traditionelle
Schopf-Brauerei. Hier wird nach
altbewdhrter Tradition Bier

wie vor 300 Jahren gebraut.
Uberzeugen Sie sich selbst vom
kostlichen Geschmack unseres
erfrischenden, selbst gebrauten

Bieres. Sie mochten hautnah beim B

Bierbrauen dabei sein und sogar
selbst aktiv mitmachen? Weitere
Informationen und Buchung:

www.wasmeier.de



Geschichte
Die Geschichte des
I\/Iuseumsgelénde
2urlick. Vor sejne
Freilichtmuseu
Gefangnis, B
und zuletzt
Heute bjet

grolSten Hofs auf dem
reicht bis ins Jahy 1734
m V\/iederaufbau im
M wurde das Anwesen 3
uernhof Schankvvirtschaft
als Schmiede genutzt,
et der historis
mit 70 Sitzpltzen im Ggr\/]\/ec'ilzf
150 Sitzplstzen in der Tenne t;nd
m(.%hreren alten Stuben Sowie
€inem malerischen Biergarten
! ausreichend platy fur eine
gemdtliche Einkehy vor,
wahrend oder nach Ihr(;m
Museumsbesuch.

erleben

Im Markus Wasmeier
Freilichtmuseum haben wir es
uns zur besonderen Aufgabe
gemacht, traditionelle
Handwerkskinste mit
neuem Leben zu erfillen.
Bei regelmaBigen Veran-
staltungen kénnen Sie
dabei unserem Schnaps-
brenner oder Schmied
zusehen. Brauen Sie Bier
nach altbewahrter
Schopfmethode oder

kosten Sie frisches
Holzofenbrot, herzhafte
Vinschgerl oder schmack-
hafte Schmalznudeln.

Bewundern Sie die
filigrane Kunst unseres
EdelweiBschnitzers und

schauen Sie der Filzerin oder
unserem Korbflechter bei der
Arbeit Gber die Schulter.

Dle Idee Im Markus Wasmeier Freilichtmuseum erleben Be- “:" Gax ‘“..'"IF S L, ) * um
sucher auf rund 60.000 m? eine erlebnisreiche Reise in eine authen- ¥ * Dowes L, 5 Ml[HEhmen

tische Vergangenheit. Das kulturelle Erbe pflegen und fir kommende
) - y T In unserem Museums-
Generationen bewahren — das ist das Anliegen von Museumesinitiator, . 3
: 3 e t laden bieten wir Ihnen
Skilegende und zweifachem Olympiasieger Markus Wasmeier. X
: . eine groBe Auswahl an
Um dem bauerlichen Alltag des 18. Jahrhunderts neues Leben einzu- : £
= Erinnerungen: Buicher,
hauchen, wurden zwolf historische Gebdude aus dem Oberland ;
, \ ; selbst gemachte kuli-
detailgetreu restauriert und auf dem Museumsgelande wieder- . 2
- . narische Spezialitaten,
aufgebaut. In den Bauerngarten gedeihen zum Teil sehr seltene :
¥ : Postkarten, Seifen,
Gemdusesorten und Alpenkrauter. Vom Aussterben bedrohte Haus- : . :
; : ! Duftkissen, Stickereien,
tierrassen wie das Bergschaf grasen auf den Wiesen. Aber auch ;
¢ Y : ) aromatische Teesorten und
Nutztiere wie Schweine, Kiihe, Ganse und Huhner bringen Leben ’ T A &
f e liebevolle Mitbringsel fur
aut s e S el Daheimgebliebene.

MARKUS WASMEIER

Fre.ilichtmuseum Schliersee

Beim Wofen - das altbayrische Wirtshaus
Brunnbichl 5 - 83727 Schliersee
Reservierungen unter Telefon 08026 92922-0 oder per E-Mail an info@wasmeier.de
www.facebook.com/wasmeier
Dienstag bis Sonntag und an Feiertagen von 09:00 bis 17:00 Uhr

WWW. WASMEIER.DE




